COCKTALILS 165:-

NEW YORK SOUR

Bourbon, citron, socker, rétt vin

FROZEN DAIQUIRI

ljus rom, jordgubbar, lime, socker

FROZEN MARGARITA

Tequila, apelsinlikér, lime, socker, salt

RHUBARB MOJITO

ljus rom, mynta, lime, rabarber, socker, soda

APEROL SPRITZ

Mousserande vin, Aperol, soda

ESPRESSO MARTINI

Vodka, kaffelikor, espresso

THYME COLLINS
gin, svarta vinbar, timjan, socker, citron, soda
NEGRONI - ALKOHOLFRI 105 kr

Franka alkoholfri

STRAWBERRY - ALKOHOLFRI 105 kr

jordgubbar, lime, socker, sparkling tea

PLOCK ATT
DELA PA .
-SMATT & GOTT-
ROKTA RAKOR hel: 235 kr
surdegsbroéd, citron & aioli halv: 165 kr
SKARGARDSLADA 320 kr

rékta rakor, aioli, skagenréra, najadlax,
rodbetsgravad lax, Rékeriets inlagda sill,
senapssill, gubbréra, vasterbottenost,
knackebrod, rodlék, graslok och smetana

CHARKUTERIER 230 kr

rokt ankbrost, rokt flaskkarré, rékt hjort,
karl-johan salami, grillat surdegsbréd
och rdarérda krusbar

FORRATTER

TOAST SKAGEN 195 kr / 295 kr

skagenroéra, smorstekt brod, rédlok, graslok, toppas
med I6jrom
Vintips: Domaine Louis Moreau Chablis

MATJESILLTARTA 155 kr

rostad kavring, smetana, matjesill, forellrom, frasig
potatis, brynt smoér och graslok

Dryckestips: Bryggmastarens Basta Pils 50 cl

GRAVAD HJORT 175 kr

picklad fankal och I6k, dijonnaise toppad med
storkaviar
Vintips: Saint-Marceaux Brut Champagne

GULARTA OCH BROCCOLI @ 150 kr

kram pa gularta, sotad broccoli, machesallad,
radisa, kaprisdressing och rostade hasselnotter

Vintips: Sancerre Blanc

- OL & CIDER -
FATOL
Bryggmadstarens Bdsta Pilsner 40cl 89:-
Bryggmadstarens Basta Mellis 40cl 79:-
Zlatopramen 40cl Q5:-
Bron IPA 40cl Q5:-
Hoegaarden 50cl 105:-
FLASKOL
Bryggmastarens Basta Pilsner 50cl Q98:-
Peroni 33cl 87:-
San Miguel 33cl 87:-
Corona 33 cl 87:-
Fjaderholmarnas Bryggeri 33cl Q8:-
- frdga din servis om nuvarnade sortiment
CIDER
Dry Apple 33cl 85:-
Peach Basil 33cl 85:-

- ALKOHOLFRITT & LASK -
ALKOHOLFI OL

Abro Lager 33cl 53:-
Easy Rider 33cl 53:-
DRYCK

Férna Svartvinbdrsdryck 33cl 59:-
Farna Rabarberdryck 33cl 59:-
Mousserande te 79:-/1355:-
LASK & JUICE

Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite (33cl) 40:-
Appeljuice 35:-
Apelsinjuice 35:-

Smil 25c¢l (apple eller paron) 25:-




VARMRATTER

STEKT STROMMING 185 kr

potatispuré, brynt smér, rarérda lingon och citron
Dryckestips: Fjaderholmarnas Bryggeri, Pilsner

KOTTBULLAR 245 kr

potatispuré, graddsds, rarérda lingon och pressgurka
Vintips: Barbera d'Asti DOCG

RIMMAD LAX 245 kr

dillstuvad potatis, crudité pa fankal, radisa och dill
Vintips: Solitar Riesling

VARMROKT LAX 285 kr

dillslungad potatis, grasloksmajonnas, sotad borccoli
och friterad kapris
Vintips: La 4éme Tour Pinot Gris EKO

SMORBAKAD RODING 310 kr

smorsds med vattenkrasse, dillslungad potatis, syrad
gurka, rokt regnbagsrom och inkokt fankal

Vintips: Martin Cédax Albarifio

OXFILE 395 kr
tomatsallad med fankal, pommes frites, dragonkram,
bakad |6k och rédvinssky

Vintips: Cotes du Rhone Gentilhomme

ROKERIETS HAMBURGARE 295 kr
kott pa hogrev, dressing pa rostad majs, frissésallad,
bifftomat, cheddarost, stekt I6k och pommes frites
Vintips: Valpolicella Ripasso Superiore DOC

ABANICO IBERICO 345 kr

salviapotatis, dragonkram, jordartskocka, bakad
tomat och rodvinssky

Vintips: Le Pas du Moine Rosé EKO

SPETSKAL @ 245 kr
akerboéna, rokbakad spetskal, tomatvinegrette,
stekta linser och svartkal

Vintips: Martin Cédax Albarifio

SKARGARDSSALLAD 275 kr

romansallad, nobisdressing, handskalade rakor,
rimmad lax, cocktailtomater och fankal
Vintips: Muscadet Sévre et Maine

CAESARSALLAD 275 kr

romansallad, caesardressing, krutonger, rokt
sidflask, cocktailtomater, kycklinglarfilé och
parmesan

Vintips: 875m Chardonnay

- BUBBEL & CHAMPAGNE -
NV Montcadi

130:-/750:-

NV Saint-Marceaux Brut 165:-/990:-
NV Philipponnat Royale Réserve Brut 1140:-
2015 Philipponnat Grand Blanc Extra Brut 1250:-
- VITT & ROSE -
2021 Muscadet Sévre et Maine 135:-/608:-
2021 875m Chardonnay 140:-/630:-
2021 Solitar Riesling Trocken 160:-/720:-
2020 Martin Cédax Albarino 155:-/698:-
2019 La 4eme Tour Pinot Gris EKO 170:-/765:-
2021 Sancerre Blanc 205:-/922:-
2020 Domaine Louis Moreau Chablis 195:-/878:-
2019 William Hill Napa Valley Chardonnay Q60:-
2020 Ried Edelschuh Sauvignon Blanc 1269:-
2021 Domaine Louis Moreau Chablis ler Cru 1125:-
NV LYV Rosé 145:-/653:-
2019 Le Pas du Moine Rosé EKO 180:-/810:-
- ROTT -
2018 Cotes du Rhone Gentilhomme 135:-/608:-
2020 Barbera d'Asti DOCG 145:-/653:-

2020 Valpolicella Ripasso Superiore DOC 160:-/720:-

2019 Langhe Nebbiolo DOC EKO 890:-
2015 Barolo Classico DOC 1230:-
2020 J Vineyards California Pinot Noir 820:-
NV Scalunera Etna Rosso 795:-
2018 Piemonte Albarossa DOC 1025:-
2018 Orin Swift Palermo 1985:-
2019 Chateauneuf-du-Pape Rouge Q?30:-
- SOTT -
2016 Boschendal Vin d Or 22:-/cl
NV Vallado 10 yo Tawny Port 28:-/cl
NV Bratten apple - alkoholfri 17:-/cl
SOTT
CREME BRULEE 125 kr
brynt smoér och kafferostade hasselnotter
GLASS OCH BAR 110 kr

Rokeriets egna glass med rostad vit choklad

toppad med syltade bar

APPLE @

125 kr

variation pd dpple, kardemummaparfait och

kaksmulor

CHOKLADTRYFFEL

smaksatt med kaffelikor

55 kr




